
Chez Tante Agatha 
4 place du pavé, 18200 Meillant  

09 81 41 87 87 
cheztanteagatha@gmail.com 

P R I V A T I S A T I O N  
O F F R E  N O Ë L   

E n t r e p r i s e ,  a s s o c i a t i o n . . .  
p r o f i t e z  d ’ u n  l i e u  c h a l e u r e u x  

e t  a t y p i q u e  p o u r  r é u n i r  v o s
c o l l a b o r a t e u r s  e t  c é l é b r e r  N o ë l

à  q u e l q u e s  m i n u t e s  
d e  S t - A m a n d .  



Salon de thé et restaurant installé à
Meillant depuis 2 ans, Agatha vous

propose toute l’année une cuisine de
saison réconfortante et de délicieuses

gourmandises à déguster dans un cadre
chaleureux et lumineux. 

Chez Tante Agatha

Le salon peut être privatisé toute
l’année pour vos événements d’équipes,

pots de départ et séminaires. 

Pour Noël, 
Agatha est heureuse de vous présenter son offre

spéciale : 

1.Formules repas complet 
-Menu festif à 20€/ personne

-Menu de Noël à 45€/ personne

2. Formule buffet  
à 30€/ personne

3. Commandes de bûches et macarons 
pour vos buffets ou pour des cadeaux clients

 & collaborateurs



FORMULES REPAS COMPLET

Apéritif
Cocktail de Noël (amuse-bouches et kir de Noël)
Entrée
Velouté de potimarron aux éclats de châtaignes (végé) 
ou Quenelle de Sandre - sauce tout Paris 
ou Dariole de St Jacques- sauce Madras
Plat
Wellington de Noël (végé) 
ou Tournedos de Pintadeau farci à l’ancienne 
 ou Suprême de Poularde farci au riz de veau 
Dessert
Bûche d’Agatha 
Boissons
1 verre de vin et café inclus

Entrée
Velouté de potimarron aux éclats de châtaignes (végé) 
ou Carpaccio de betterave rôtie et chèvre frais 
Plat
Cassolette de 2 poissons, bisque de crevettes et riz safrané  
ou Cuisse de poulet fermier confit, sauce crémeuse aux
chataignes et écrasé de patate douce 
ou Aubergines farcies à la Libanaise, riz blanc (végé) 
Dessert 
Verrine de crème vanillée, compoté de poire et biscuit chocolat
Boissons non inclues

Menu de Noël
 45€

par pers.

 20€
par pers.

Menu festif 



FORMULES REPAS COMPLET

Dans le salon de thé complètement décoré pour
Noël, venez passer un moment chaleureux pour fêter

la fin d’année.
 

Si vous optez pour l’une des offres de repas complet,
nous vous proposons un accueil complètement
personnalisé avec des étiquettes prénoms pour

chacun des invités ainsi qu’un menu personnalisé
avec le nom de votre entreprise. 

Exemple d’étiquette prénom Exemple de menu personnalisé
avec le nom de votre entreprise et

présent sur les tables 

Un moment chaleureux et personnalisé 
pour votre équipe 

Formule disponible pour un groupe 
entre 15 et 25 personnes tous les mercredi, jeudi et

vendredi du mois de décembre 



FORMULE BUFFET

Buffet salé 
Gougères au Saumon
Choux salés au magret de canard
Feuilletés au fromage frais noix et miel
Médaillons de boudin blanc et crumble de chorizo 
Crème brûlée au potiron et tuile salée
Petits croques
Calisson de pain d’épices au roquefort
Verrine compotée de poire au chèvre
Cappuccino de patate douce
Mousse de carottes au Curry

Buffet sucré 
Tiramisu de clémentine
Mignardises
Mousse de citron

Boissons 
Sangria de Noël 
Jus de Pomme chaud aux épices de Noël (sans alcool)

10 à 12 pièces par personne 

30 €
par pers.

Buffet sucré / salé 

Formule disponible pour un groupe 
entre 15 et 25 personnes tous les mercredi, jeudi et

vendredi du mois de décembre 

Décoration de Noël + menu personnalisé au nom de
votre entreprise posé sur les buffets 



1,5€
l’unité

Bûche Eclat
(Orange sanguine, chocolat lait et noisettes)
Let it Snow
(Caramel, Noix de coco et citron vert)
Jardin d’Hiver
(Mûre, Framboise et chocolat noir) 
Le Cherry 
(Cerises griottes et pistaches)

Disponible en 4 ou 6 parts

Bûches
18 €

4 parts

27 €
6 parts

chocolat citron
chocolat speculoos
vanille
caramel fleur de sel
 verveine pistache
praliné
façon bounty
cappuccino
chocolat thé jasmin
marron
cassis

12 €
Coffret 8

macarons 

Macarons salés

COMMANDE BÛCHES & MACARONS

Choisissez parmi une large sélection de saveurs et de
décorations personnalisées pour vos buffets de fin

d’année ou pour des cadeaux clients et collaborateurs. 

Macarons sucrés

17 €
Coffret 12
macarons 28 €

Coffret 20
macarons 

foie gras &
chutney de figues 
saumon fumé &
fromage frais 
Cacahuète
foie gras épicé

2,5€
l’unité

Commande à venir chercher sur place
à Meillant, possibilité de livraison sur

devis en fonction de la date 
Commande à réaliser 7 jours avant le

jour de réception de la commande 



BÛCHES & MACARONS

Fine pâtissière, Agatha est déjà renommée pour
ses gourmandises qu’elle est ravie de vous

proposer avec des saveurs spéciales pour Noël. 

BÛCHES FONDANTES

MACARONS SAVOUREUX



CHEZ TANTE AGATHA, 
lieu plébiscité pour son accueil

chaleureux et sa cuisine gourmande 

Noté 4,9/5 
sur Tripadvisor & Google 

sur 150 avis 



Chez Tante Agatha · 4 place du pavé, 18200 Meillant  
09 81 41 87 87 · cheztanteagatha@gmail.com 

D E M A N D E Z  U N  D E V I S
P E R S O N N A L I S É  :
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E n t r e p r i s e ,  a s s o c i a t i o n . . .  
p r o f i t e z  d ’ u n  l i e u  c h a l e u r e u x  e t

a t y p i q u e  p o u r  r é u n i r  v o s
c o l l a b o r a t e u r s  e t  c é l é b r e r  N o ë l .


