Bepuis 1994, fivtes, Aepes
& Phoduifs locaux

Petits morceaux de carpe dans le filet,
légerement enrobés d’une pate a la biere, frits
servis avec une sauce a base de fromage de chevre frais

Magrets de canard, dés de Pouligny-St-Pierre (fromage
de chévre AOP), cerneaux et huile de noix, salade verte

Carpe fumée marinée dans le citron, salade verte, lentilles,
oignons et selon saison : tomates ou betteraves/carottes

Nos tartines sont accompagnées de salade verte
saupoudrée de noisettes concassées

Fromage blanc frais de chévre, ciboulette sur tartine
grillée, aillée, accompagnée de salade verte et selon
saison : tomates/concombres ou betteraves/carottes

Carpe fumée et sa sauce échalote
Pouligny-St-Pierre (fromage de chévre AOP)
Rillette de poule

Champignons, oignons, lardons, ceuf poché,
selon saison : courgettes ou courge spaghetti

Fromage blanc de chévre a la ciboulette, tartines grillées

Les frites de carpe sont servies jusqu’a 15h. Le service des

plats salés s’arréte 1h avant la fermeture. Nos crépes sont

réalisées a la demande. Un peu d’attente... pour le plaisir
e de vos papilles !

Veuillez nous indiquer vos intolérances et allergies.

Liste allergéne sur demande.

Abricot / fraise / framboise

*préparations faites “maison”

Pommes a la cannelle, raisins au rhum

Griottes au kirsch

Crépe cuite avec tranches de banane, sauce chocolat
Pommes caramélisées, glace vanille, sauce caramel
Péches, framboises, caramélisée, Chantilly
Chocolat, poires, miel, amandes effilées grillées
Chocolat, glace vanille, amandes effilées grillées
Pommes, Calvados, caramélisée, creme fraiche

Bananes, rhum, caramélisée

Suppléments

Plat au choix :
Dessert au choix :

Petit sirop




