Jean-Charles Cathelineau et son fils -
Frédéric vous feront partager leur passion
de la vigne et du vin en parcourant les
galeries creusées dans le tuffeau.
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Jean-Charles CATHELINEAU

Propriétaire - Récoltant
24, rue des Violettes - « Vallée du Vau »
37210 CHANCAY
Tél/Fax :02 47 52 20 61

courriel : cathelineau@wanadoo.fr
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Pour le visiteur, c’est I'occasion de découvrir une
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Visite du musée gratuite



